Zalacznik nr 1.7.

Fundusze Europejskie ~ Dofinansowane przez | " "« P~ lubelskie
dla Lubelskiego *

Unie Europejska "yt Smmeﬁ'fyciej

Dostawa akcesoriow do pieczenia i przygotowania potraw

o wszystkie produkty dopuszczone do kontaktu z zywnoscia
¢ odporno$¢ na mycie w zmywarce (jezeli dotyczy)
¢ konstrukcja umozliwiajaca intensywne uzytkowanie dydaktyczne

Lp. Przedmiot Ilos¢ OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
zamoOwienia
1. Stolnica silikonowa 12 Wymiary: min. 800 X 600 mm
mata do ciasta z material: silikon spozywczy, odporny na temperatur¢ min. -40°C do +230°C
wysokim rantem grubos¢: min. 0,8 mm
antyposlizgowa rant ograniczajacy wysypywanie maki lub cieczy
80x60 CM powierzchnia antyposlizgowa
2. Zestaw sit do 6 zestaw min. 3 szt.
przesiewania $rednice: min. 200220 mm
material: stal nierdzewna
rézna gradacja oczek (min. 3 poziomy)
3. Cukiernicza blacha 12 wymiary: 400 x 250 x 20 mm (£5%)
aluminiowa 40x25x2 material: aluminium o grubo$ci min. 1 mm
cm krawgdzie wzmocnione
4. Zestaw blach do 12 zestaw min. 3 szt.
pieczenia 30 + 36 + dtugosci: ok. 300 mm, 360 mm, 400 mm
40 cm, srebrne material: stal lub aluminium
powloka odporna na temperatur¢ min. 230°C
5. Zestaw tortownic 12 zestaw min. 3 szt.
$rednice: min. 200-260 mm
material: stal z powloka nieprzywierajaca
zdejmowane dno
6. KEKSOWKA 6 zestaw min. 4 szt.
FORMA DO dhugos$é: min. 250 mm
materiat: stal lub aluminium
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PIECZENIA powtoka nieprzywierajaca
ZESTAW XXL 4szt
7. Komplet 6 6 zestaw min. 6 szt.
wykrawaczy do material: stal nierdzewna lub tworzywo dopuszczone do kontaktu z zywnoS$cia
ciastek rozne ksztalty
8. Foremki do 12 e $rednica: min. 100 mm
babeczek i wypiekow e zestaw min. 6 szt.
10 em 6 szt. e material: stal lub silikon spozywczy
9. Forma do muffinek 12 wymiary: ok. 350 x 260 mm
(35x26x2,8cm) liczba gniazd: min. 12
material: stal z powloka nieprzywierajaca
10. | Forma do babki z 12 $rednica: ok. 230 mm
tuleja metalowa 23 material: metal
cm: konstrukcja z tuleja centralng
11. | Zestaw foremek do 1 komplet zestaw min. 4 elementy
pieczenia rozne ksztalty (okragle/prostokatne)
materiat: stal lub aluminium
12. | Rekaw cukierniczy 12 materiat: bawelna powlekana lub tworzywo wielorazowe
bawelniany z 5 dhugos$é: min. 350 mm
koncéwkami zestaw min. 5 koncoéwek stalowych
13. | Zestaw misek 12 zestaw min. 3 szt.
nierdzewnych z materiat: stal nierdzewna
pokrywka 3 sztuki pojemnosci: zréznicowane min. 1-3 1
pokrywki dopasowane
14. | Komplet garnkow 12 e  zestaw min. 12 elementéw
nierdzewnych z e  material: stal nierdzewna
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patelnia non stick 12 e kompatybilno$¢: kuchenki indukcyjne i gazowe
element6w: e  dno wiclowarstwowe
15. | Zestaw nozy - 4 12 zestaw min. 4 szt.
elementowy materiat ostrza: stal nierdzewna
twardo$¢: min. 52 HRC
uchwyt antyposlizgowy
16. | Deska HACCP do 12 wymiary: min. 450 x 300 mm
krojenia grubosé¢: min. 10 mm
materiat: tworzywo dopuszczone do kontaktu z zywnoscia
17. | Przybory kuchenne 12 zestaw min. 5 elementow
silikonowe KOMPLETOW material: silikon odporny do min. 200°C
zawierajace min
18. | Trzepaczka rozga 12 dhugos$é: min. 240 mm
materiat: stal nierdzewna
19. | Szczypce cukiernicze 12 dhugo$é: min. 200 mm
materiatl: stal nierdzewna
20. | ZESTAW TYLEK 6 zestaw min. 6 szt.
DO ZDOBIENIA, material: stal nierdzewna
szerokie rézne profile
21. | Walek do ciasta 12 dtugos¢ catkowita: min. 400 mm
silikonowy $rednica: min. 50 mm
powierzchnia nieprzywierajaca
22. | Podgrzewacz do 4 pojemnos¢: ok. 1,251
czekolady 1,25L regulacja temperatury: min. 30-90°C
zasilanie: 230 V
23. | Waga kuchenna do 5 zakres: min. do 15 kg
15 kg o duzej doktadno$¢: min. 1 g
dokladnosci wyswietlacz cyfrowy
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24. | Dzbanek Miarka Ze 12 pojemnos$¢: min. 0,7 1
Stali Nierdzewnej materiat: stal nierdzewna
0,7L podziatka pomiarowa
25. | Termometr 6 zakres: min. -50°C do +300°C
elektroniczny doktadnosé: £1°C
sonda metalowa
26. | Zestaw rantéw 11 4 zestaw min. 10 elementow
elementéw | 2,3 do $rednice: ok. 20-90 mm
9(@)cm materiat: stal nierdzewna
27. | Zestaw dekoracyjny 11 Sklad zestawu

e liczba elementow: minimum 20 sztuk,
e zestaw musi zawierac co najmnie;j:
o re¢kaw cukierniczy wielorazowy,
o  koncoéwki dekoracyjne (tylki) — minimum 8 sztuk o réznych profilach,
o elementy umozliwiajace wymiang koncowek (adapter lub rozwigzanie rOwnowazne),
o narzedzia do dekorowania i modelowania (np. szpatutki, skrobaki lub rownowazne),

Materialy

e clementy majace kontakt z zywnos$cig wykonane z:
o stali nierdzewnej, lub
o silikonu spozywczego, lub
o tworzywa sztucznego dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia,

e koncowki dekoracyjne wykonane ze stali nierdzewnej o grubosci min. 0,3 mm,
Funkcjonalnosé

e mozliwos¢ wykonywania réznych typow dekoracji (np. linie, rozety, wypelnienia),
e mozliwos¢ wielokrotnego uzycia elementow zestawu,

e latwy montaz i demontaz koncoéwek dekoracyjnych,
Wilasciwosci uzytkowe

e odporno$¢ na mycie w zmywarce (jezeli dotyczy),
e odpornos¢ materialow silikonowych na temperature min. 200°C,
e clementy odporne na odksztalcenia podczas uzytkowania,
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28. | Zestaw do tortow 6 Sklad zestawu
pietrowych Zestaw musi zawiera¢ co najmnie;j:
e 3 ranty regulowane o zakresach $rednic:
o 120-150 mm,
o 150-210 mm,
o 210-260 mm,
e  minimum 6 elementdéw mocujacych (np. spinek) umozliwiajacych stabilizacj¢ rantow,
e 1 skrobak cukierniczy o szerokos$ci roboczej min. 140 mm,
Konstrukeja rantow
e wysokos$¢ rantdéw: minimum 80 mm,
e  material: stal nierdzewna dopuszczona do kontaktu z zywnoscia,
e grubos$¢ materiatu: minimum 0,4 mm,
e  konstrukcja umozliwiajaca ptynna regulacje $rednicy,
e  powierzchnia gtadka, bez ostrych krawedzi,
e  brak trwatej podziatki pomiarowej dopuszczalny,
Funkcjonalno$é
e mozliwo$¢ formowania tortdéw o réznych srednicach,
e mozliwos¢ stabilnego utrzymania zadanej §rednicy przy uzyciu elementoéw mocujacych,
e  konstrukcja umozliwiajgca tatwe czyszczenie i demontaz,
Skrobak cukierniczy
e  material: stal nierdzewna lub tworzywo dopuszczone do kontaktu z zywnoscia,
e  krawedz robocza prosta, umozliwiajaca wyréwnywanie powierzchni kremu,
e  konstrukcja odporna na odksztalcenia
29. | Skrzynia 2 Sklad zestawu
dekoratorska z
wyposazeniem e  liczba elementow: minimum 263 sztuk,

e zestaw musi obejmowaé co najmniej:
o  koncowki dekoracyjne (tylki): minimum 15 szt. o r6znych profilach,
o regkawy cukiernicze:

= wielorazowe — minimum 1 szt.,
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®  jednorazowe — minimum 50 szt.,

o adaptery (faczniki): minimum 4 szt.,

o  szpatulki:
®  proste — minimum 2 szt.,
=  katowe — minimum 2 szt.,

o narzedzia do dekoracji kremem (np. grzebien cukierniczy),

O narzedzia do dekoracji masg cukrowa:
= zestaw wycinaczy — minimum 10 elementow,
" narzedzia do modelowania — minimum 5 elementow,

o  akcesoria do formowania dekoracji (np. gwozdzie cukiernicze, podstawki lub rozwigzania rOwnowazne),

Materialy

koncowki dekoracyjne wykonane ze stali nierdzewnej o grubos$ci min. 0,3 mm,
szpatutki wykonane ze stali nierdzewnej,

rgkawy wielorazowe wykonane z materiatu odpornego na wielokrotne uzytkowanie,
elementy z tworzywa wykonane z materialtdéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,

elementy silikonowe odporne na temperatur¢ min. 200°C,

Skrzynia / organizer

wymiary maksymalne:
o  szeroko$¢: 400 mm,

o glebokosé: 400 mm,
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o  wysokos¢: 150 mm,
e  konstrukcja z tworzywa sztucznego o podwyzszonej wytrzymatosci mechanicznej,
®  Wyposazona w:

o0  minimum 3 szuflady,

O  minimum 2 przegrody gorne,
e mozliwos$¢ segregacji elementow zestawu,

e  konstrukcja umozliwiajgca tatwe czyszczenie,

Funkcjonalno$é
e mozliwo$¢ wykonywania dekoracji kremowych oraz z mas cukrowych,
e mozliwoé¢ stosowania roznych technik dekoracyjnych (np. formowanie, wyciskanie, modelowanie),
e  kompatybilno$¢ koncowek z rekawami poprzez system adapteréw,

e konstrukcja elementéw umozliwiajaca wielokrotne uzytkowanie,

Wiasciwosci uzytkowe
e odpornos¢ elementdow metalowych na korozje,
e  odporno$¢ na mycie w zmywarce (jezeli dotyczy),
e clementy odporne na odksztalcenia przy normalnym uzytkowaniu,
Wymagania zwiazane z przeznaczeniem edukacyjnym
e  zestaw umozliwiajacy realizacje roznych technik dekoracji w procesie dydaktycznym,
e  konstrukcja umozliwiajaca wielokrotne uzytkowanie przez réoznych uzytkownikow,

e  brak ostrych krawedzi stwarzajacych zagrozenie,
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e mozliwo$¢ uporzadkowanego przechowywania wszystkich elementéw w jednym pojemniku,

30. | Nadziewarka do pojemnos$¢: min. 2 1
paczkow pojedyncza material: stal nierdzewna
boczna 21 z zaworem zawor zwrotny
zwrotnym mozliwo$¢ regulacji dozowania
31. | Radelko cukiernicze liczba kotek tnacych: minimum 5,
5-rzedowe ) )
dwustronne $rednica pojedynczego kotka: 55 mm (£5%),
gladkic/falowane 5,5 maksymalny rozstaw migdzy skrajnymi kotkami: nie wigkszy niz 100 mm,
cm
mozliwos$¢ regulacji rozstawu kotek lub konstrukcja zapewniajgca rozne szerokosci cigeia,
koétka tnace wykonane ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia,
grubo$¢ kotek: minimum 0,5 mm,
uchwyt wykonany z materialu odpornego na uszkodzenia mechaniczne,
32. | Palnik gazowy do Wymiary

CremeBrulee, o
wym. 145x190 mm

e  maksymalne wymiary urzadzenia:
o  szeroko$¢: 150 mm,
o  wysokos¢: 200 mm,
Konstrukcja
e  konstrukcja przystosowana do wielokrotnego napetniania gazem,
e  palnik reczny z uchwytem,
e  wyposazony w podstawe umozliwiajaca stabilne odstawienie urzadzenia,

e re¢kojes¢ wykonana z metalu (np. aluminium) lub materialu o réwnowaznej wytrzymatosci mechanicznej,
Funkcjonalno$é

e automatyczny zapton (np. piezoelektryczny lub réwnowazny),
e regulacja wielkosci plomienia,
e mozliwo$¢ pracy w réznych pozycjach roboczych (jezeli konstrukcja na to pozwala),

Parametry pracy
e  zasilanie gazem (np. butan lub mieszanka propan—butan),
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e mozliwo$¢ uzupelniania gazu ze standardowych pojemnikow dostepnych na rynku,
e  urzadzenie dostarczane bez wkladu gazowego,

Bezpieczenstwo
e  zabezpieczenie przed przypadkowym uruchomieniem,
e  stabilna konstrukcja ograniczajaca ryzyko przewrdcenia,
e  konstrukcja ograniczajgca ryzyko kontaktu uzytkownika z ptomieniem,

33. | Syfon Do Bitej pojemnos¢: 11
Smietany Ze Stali materiat: stal nierdzewna
Nierdzewnej 11+ 150 kompatybilno$¢ z nabojami N20O
Naboi N20 zestaw min. 100 nabojow
34. | Wloska Maszynka Konstrukcja
do ciastek marcato e  konstrukcja rgczna, ttokowa lub $rubowa,
biscuits kruchych e materiat korpusu: anodowany stop aluminium lub materiat o réwnowaznej wytrzymatosci i odpornosci na korozje,
maslanych e clementy majace kontakt z zywnos$cig wykonane z materialéw dopuszczonych do kontaktu z zywnoscia,
e  konstrukcja rozbieralna umozliwiajaca czyszczenie,
Wyposazenie
e zestaw matryc (tarcz) do formowania ciastek: minimum 20 sztuk o réznych wzorach,
e mozliwo$¢ uzyskania co najmniej dwoch réznych rozmiaréw ciastek (np. poprzez regulacje lub wymienne koncowki),
Parametry uzytkowe
e pojemnos$¢ cylindra: minimum 200 ml,
e  g$rednica cylindra: minimum 50 mm,
e mechanizm dozowania umozliwiajgcy powtarzalne porcjowanie ciasta,
Funkcjonalnosé
e mozliwos¢ formowania ciastek o réznych ksztaltach,
e  mozliwos¢ pracy z r6znymi rodzajami ciasta o konsystencji potstatej,
e  konstrukcja umozliwiajaca kontrolg dozowanej porcji,
35. | Pistolet cukierniczy pojemnos¢ zbiornika: min. 500 ml

regulacja strumienia
zasilanie elektryczne lub pneumatyczne
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36. | Patera do ciast, 4 materiaty: stal nierdzewna / tworzywa spozywcze
obrotowa 33 cm stabilna konstrukcja
powierzchnie tatwe do czyszczenia
37. | CakeDecorating Set 4
lub réwnowazny
38. | Ekspozytor 1/4 kola 2 Wymiary
czarny e dlugosc: 360 mm (+5%),
e szerokos$¢: 360 mm (£5%),
e wysokos$¢: 370 mm (£5%),
Konstrukcja
e  ksztalt: segment kota (1/4 kota),
e  material: akryl (PMMA) lub materiat o rtOwnowaznej przejrzystosci i wytrzymatosci,
e grubos$¢ materiatu: minimum 3 mm,
e  konstrukcja sztywna, zapewniajaca stabilno$¢ podczas uzytkowania,
Polki
e szerokos$¢ potki: minimum 60 mm,
e  liczba poziomdéw: minimum 3,
e réwnomierne rozmieszczenie poziomow,
39. | Ekspozytor 2 Wymiary
e dlugos¢: 700 mm (£5%),
e szerokos$é: 360 mm (+5%),
e wysokos¢: 370 mm (£5%),
Konstrukcja
e  konstrukcja wielopoziomowa typu ,.trybuna”,
e material: akryl (PMMA) lub material o rtOwnowaznej przejrzystosci i wytrzymatosci,
e grubo$¢ materiatu: minimum 3 mm,
e  kolor: czarny lub rownowazny,
e  konstrukcja do samodzielnego montazu,
Polki
e szerokos$¢ potki: minimum 60 mm,
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e  liczba poziomdéw: minimum 4,
e  stopniowe ulozenie potek (uktad schodkowy),

40. | Stojak do workéw Wymiary
rekawéw e dhlugosc: 300 mm (+5%),
cukierniczych, e szerokos$é: 180 mm (£5%),
kwiatow Konstrukcja
e konstrukcja wolnostojaca,
e liczba otwordw:
o  minimum 8 otwordéw o wigkszej §rednicy przeznaczonych do rgkawdw cukierniczych,
o  minimum 13 otworéw o mniejszej $rednicy przeznaczonych do akcesoriéw (np. gwozdzi cukierniczych),
e  $rednica duzych otworéw: minimum 40 mm,
e  $rednica matych otworéw: maksimum 15 mm,
e material: tworzywo sztuczne lub metal o podwyzszonej odpornosci mechanicznej, dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig (jezeli dotyczy),
Funkcjonalno$é
e  konstrukcja umozliwiajaca przechowywanie rgkawdw w pozycji pionowe;j,
e  skladane elementy (np. nézki) umozliwiajace zmniejszenie gabarytow podczas przechowywania,
e  stabilna konstrukcja zapobiegajaca przewroceniu podczas uzytkowania,
41. | Lejek - 1,81 - stal Wymiary i pojemnos¢

nierdzewna - 3
koncowki do
dozowania - stojak z
tacka ociekowa

e  pojemnosc: 1,81 (+10%),

e  maksymalne wymiary urzadzenia:
o  szeroko$¢: 200 mm,
o  glebokos¢: 200 mm,
o  wysokos¢: 230 mm,

Konstrukcja
e material korpusu: stal nierdzewna dopuszczona do kontaktu z zywno$cia,
e grubos$¢ materialu: minimum 0,6 mm,
e uchwyt wykonany z tworzywa sztucznego lub materiatu o rownowaznej wytrzymatosci,
e  konstrukcja wyposazona w mechanizm dozujacy (zawor spustowy),
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e mozliwo$¢ demontazu elementow w celu czyszczenia,
Wyposazenie

e zestaw wymiennych dysz dozujgcych: minimum 3 sztuki,
e  Srednice dysz: w zakresie 4—6 mm,

Funkcjonalno$é

e mozliwos¢ dozowania produktéw o roznej konsystencji (ptynnej i potptynne;j),
e mechanizm umozliwiajacy kontrolg przeptywu produktu,
e mozliwo$¢ precyzyjnego porcjowania

42.

Maty i koronki do
dekoracji ciast 1
komplet

1 komplet
Minimum 10 szt o
réznych wzorach

Sklad zestawu

e  liczba mat: minimum 10 sztuk,
e  kazda mata o odmiennym wzorze dekoracyjnym,

Wymiary

e  wymiary pojedynczej maty: minimum 390 x 280 mm (£5%),
e grubo$¢ maty: minimum 1 mm,

Material

e  material: silikon spozywczy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia,
e odporno$¢ temperaturowa: minimum od -40°C do +260°C,
e material elastyczny umozliwiajacy tatwe oddzielanie dekoracji,

Konstrukeja i funkcjonalnos¢
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e powierzchnia z precyzyjnym wzorem umozliwiajagcym wykonywanie dekoracji,
e mozliwo$¢ stosowania z masami cukierniczymi przeznaczonymi do wykonywania koronek,
e  konstrukcja umozliwiajaca rownomierne rozprowadzanie masy dekoracyjnej,

Wiasciwosci uzytkowe

e  powierzchnia nieprzywierajaca lub rownowazna,
e mozliwo$¢ mycia pod biezaca woda oraz w zmywarce (jezeli dotyczy),
e odporno$¢ na odksztatcenia podczas uzytkowania,

43.

Zestaw 3 nozy
cukierniczych
10kmpl.

10 kompletéw

zestaw narzedzi cukierniczych obejmujacy szpatuty oraz n6z do ciasta, przeznaczone do porcjowania, rozprowadzania i
dekorowania wyrobow cukierniczych w warunkach dydaktycznych oraz gastronomicznych.
Wymagania techniczne
Sklad zestawu
e  zestaw musi zawierac:
O  minimum 2 szpatuly (w tym co najmniej:
= 1 szpatule prosta,
= ] szpatule katowa),
o 1 ndzdo ciasta,
Wymiary
e dlugos¢ catkowita szpatul: minimum 300 mm,
e dlugosc¢ czgsci roboczej szpatul: minimum 150 mm,
e  dlugos¢ noza: minimum 300 mm,
e  dlugosc¢ ostrza noza: minimum 200 mm,
Materialy
e czesci robocze wykonane ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z Zzywnoscia,
e orubos¢ elementéw roboczych: minimum 1 mm,
e uchwyty wykonane z materiatu odpornego na uszkodzenia mechaniczne (np. tworzywo lub materiat rownowazny),

e uchwyty o wlasciwosciach antyposlizgowych lub rownowaznych,
Funkcjonalno$¢

e  szpatuly umozliwiaja rozprowadzanie i wygtadzanie mas cukierniczych,
e nd6zumozliwia porcjowanie i krojenie wypiekow,
e  konstrukcja umozliwiajaca precyzyjna kontrole narzedzia podczas pracy,
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44. | Deski 20
Wymiary
e dlugosc: 450 mm (£5%),
e szerokos$¢: 300 mm (£5%),
e grubos$é: minimum 12 mm,
Material
e material: tworzywo sztuczne dopuszczone do kontaktu z zywnoscia (np. polietylen wysokiej gestosci lub
rownowazny),
e material jednorodny, nieporowaty, odporny na nasigkanie,
45. | N6z do obierania 20 Wymiary
115mm e  dlugos¢ ostrza: 115 mm (£5%),
e dlugos¢ catkowita: minimum 200 mm,
Material ostrza
e  stal nierdzewna dopuszczona do kontaktu z zywnoscia,
e  ostrze wykonane ze stali utwardzanej,
e  twardos¢ ostrza: minimum 52-54 HRC,
e  ostrze wykonane w technologii zapewniajacej trwato§¢ krawedzi tnacej (np. walcowanie lub rownowazna),
46. | N6z kuchenny 20 Wymiary
210mm o dlugos¢ ostrza: 210 mm (+5%),
e dlugos¢ catkowita: minimum 330 mm,
Material ostrza
e  stal nierdzewna dopuszczona do kontaktu z zywnos$cia,
e  ostrze wykonane ze stali utwardzanej,
e  twardo$¢ ostrza: minimum 52-54 HRC,
e  ostrze wykonane w technologii zapewniajacej trwato$¢ krawedzi tnacej (np. walcowanie lub rownowazna),
47. | Wielofunkcyjny 11 Konstrukcja
rozdrabniacz e urzadzenie r¢czne, mechaniczne (bez zasilania elektrycznego),

e  konstrukcja sktadana umozliwiajaca przechowywanie,
e  stabilne, rozktadane n6zki z mechanizmem blokady,
e podajnik (uchwyt dociskowy) zabezpieczajacy uzytkownika przed kontaktem z ostrzami,
e pojemnik na pokrojone produkty,
Materialy
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ostrza wykonane ze stali nierdzewnej dopuszczonej do kontaktu z zywnoscia,
grubo$¢ ostrzy: minimum 0,5 mm,
korpus wykonany z tworzywa sztucznego o podwyzszonej odpornosci mechanicznej lub materiatu réwnowaznego,

elementy majace kontakt z zywno$cig dopuszczone do kontaktu z zywnoscia,

Regulacja i parametry pracy
e regulacja grubosci krojenia w zakresie minimum 0,5-8 mm,
e  plynna lub skokowa regulacja grubosci,
e mechanizm zmiany trybu krojenia bez koniecznos$ci uzycia narzedzi,

Funkcjonalnos¢

Urzadzenie musi umozliwia¢ co najmnie;j:
e  krojenie w plastry,

krojenie w paski (np. typu frytki),

krojenie w julienne,

krojenie w kostke,

rozdrabnianie czosnku lub rOwnowazne,
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